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 新庄市の⽬⽟は⼩中⼀貫教育です。なかでも、平成２７年４⽉に開校する⼩中⼀貫教育校
「萩野学園」を紹介します。 

  現在の萩野⼩学校、泉⽥⼩学校、昭和⼩学校、萩野中学校が統合し、新校舎も建築中で
す。

  校舎は新しい教育課程４－３－２制を取り⼊れるため教室の配置も⼯夫されていたり、防
犯対策のため屋上にプールがあったり、環境保全を考えた太陽光発電パネルも設置された
り、完成が待ち遠しいところです。

  場所は新庄市の北部にある学区になります。春は桜並⽊がきれいなところです。『百聞は
⼀⾒にしかず』 ぜひみにきてくださ〜い。 

 
 

  

詳しくは、新庄市のホームページ 『萩野地区⼩中⼀貫教育校』開校に向けて をご覧くだ
さい。

 平⾯図も記載してあります。
 

       

  『愛を取り持つらーめん』のキャッチコピーで宣伝している醤油ベースのラーメンです。
  鶏の内臓（レバーや腸、きんかんといわれる⽣まれる前のたまごなど）を味付けしたもの

が⼊っていますが、決して罰ゲームなどではなく、⾷べたら病みつきになるおいしいラーメ
ンです。新庄市内最上郡内のラーメン屋のメニューには常時ありますが、時間によっては売

http://www.city.shinjo.yamagata.jp/6873.html


り切れて店じまいということもあります。
  お気に⼊り味をもとめてお店をはしごするのもいいですね。暑い

時期には冷やしのとりもつらーめんにしてくれるところもありま
す。新庄にお越し 写真をクリックしてみてください の際はぜひご賞味
ください。

               

  新庄･最上地域の伝統料理、くぢらもち。久持良餅とも表記されることもあり、その理由は
姿が海の鯨に似ているとか鯨⾁の⾷感だからとか、⽇持ちの良い餅だからなど諸説あるよう
です。

  餅といっても主⾷ではなくお菓⼦なので、⼀般的にはお雛様に供えられたり、来客に振舞
ったりします。春先に作られることが多く、材料はもち⽶を粉にしたものに、あんこ、しょ
うゆ、⽩砂糖などで味つけし、好みで胡桃やゴマを混ぜて、型に⼊れて蒸し揚げます。昔は
各家庭でもつくられ味付けもそれぞれ個性があり、⾃慢の味付けを
あげたり、いただいたりして交流したそうです。

  現在は年間通して菓⼦店で作られたものを⾷べることができます
が、３⽉になると⼀度は⾷べたくなるおやつです。ただし、⾷べ過
ぎると胸焼けしますので、ご注意を︕

  新庄駅併設のもがみ物産館で⼀⼝タイプの⼩分けも売っているのでおすすめです。

http://www.city.shinjo.yamagata.jp/2676.html
http://www.mogami-bussan.com/

